Royal Expérience

Restaurant - Service-traiteur
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UN RENDEZ-VOUS AU COEUR DE BIENNE

Repris en mai 2024, Le Royal Restaurant vous accueille dans son
magnifique cadre au bord de la Suze, ou la convivialité, les mets
savoureux et les additions sages sont les maitres-mots.

Notre restaurant offre une capacité de 54 places assises en intérieur, 40
places assises en extérieur, et peut accueillir jusqu'a 80 personnes pour
des cocktails dinatoires. En complément, nous offrons un service traiteur
et nous nous déplacons directement chez vous pour faire de chaque
occasion un moment unique.

Proposition de valeur unique -
Restaurant Royal

Un lieu emblématique, une cuisine

saisonniére  de  qualité, une ) Emplacement idéal
ambiance chaleureuse — au coeur de

Bienne. @ Communauté

Le Restaurant Royal allie @ Qualité-prix
accessibilité et excellence : une

carte soignée, des produits locaux, @ Engagement

des prix transparents, et une

expérience culinaire enrichie par le @ Responsabilité

contact humain.

Grace a sa terrasse en bord de
riviere, son ancrage dans la
communauté biennoise et son
équipe engagée, le Royal devient
bien plus qu'un restaurant : un lieu
de vie, de rencontre et de plaisir
authentique.
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OBJECTIF, VISION & MISSION

Offrir une expérience culinaire
authentique, ou la qualité des
produits de saison, le savoir-
faire maison et l'accueil
chaleureux créent un moment
de partage.

NOTRE VISION

Devenir une adresse
incontournable de la région,
reconnue pour sa cuisine
sincére, son atmospheére
décontractée et ses initiatives
locales.

NOTRE MISSION

Développer une relation de
confiance et de fidélité avec
notre clientéele.
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NOS PRESTATIONS ACTUELLES

AFTERWORK

—_—

Organisez une soirée afterwork
décontractée avec nos boissons
signature et petits snacks a
partager, dans 'ambiance cosy de
notre restaurant.

APERITIFS DINATOIRES

Idéal pour les événements
d'entreprise, avec une sélection
de bouchées salées et sucrées,
vins et cocktails dans une
ambiance chaleureuse.

REPAS DE GROUPE

Organisez un repas de groupe
mémorable au Royal, ou des
Mmenus sur-mesure et une équipe
compétente assureront le succes
de vos événements.

SERVICE-TRAITEUR

Repas complet, apéritif ou
boissons, notre service traiteur
sublime vos événements avec
des créations sur mesure, alliant
fraicheur et qualité.
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NOS VALEURS : LES 3 R

Nos valeurs fondamentales se refletent dans chaque aspect de notre
service, garantissant a nos clients une expérience exceptionnelle a
chaque visite.

Au Royal, le respect du client est primoridal. Chaque détail

Q compte et notre équipe dédiée s'efforce de créer une expérience
' fluide et agréable, ou les invités se sentent valorisés et bien
accueillis.

Nous croyons en une tarification transparente et équitable. Nos
Q formules sont concues pour offrir un excellent rapport qualité-
prix adapté a divers budgets, sans compromis sur la qualité.

En tant gqu'entreprise responsable, nous garantissons le bien-
étre et le développement de nos employés en offrant un
Q environnement de travail sdr, inclusif et respectueux. Nous
favorisons également des pratiques durables, allant de Ia
sélection de nos fournisseurs a la gestion de notre établissement.

I Avis clients

Plateformes & notes:
« Google Maps: 7+ 4.7/5
o TripAdvisor : ¥+ 4.9/5
e Restaurant Guru: ¥+ 4.7/5
Qualité culinaire:
» « Cuisine excellente, cadre magnifique »
e « Parfaitde AaZ»
e « Cuisine saisonniere bien exécutée, produits frais »
Ambiance & accueil :
e « Ambiance chaleureuse, service attentionné »
e « Le chef est venu saluer — ce contact fait |la différence »
e « Accueil chaleureux, personnel aimable » 4
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NOS MENUS DE GROUPE

NOS INTEMPORELS

Lrudémodable

Velouté
kK

Supréme de poulet jaune

Sauce forestiere, pdtes, IéEgumes
Kk

Tiramisu framboise

b carnivore

Terrine du patron - salades et crudités
kK

Entrecéte de beeuf, frites, pecorino, tomates cerises, rucola, huile de

truffe, Iegumes
kK

Sorbet citron arrosé

&b carnivore tuuffs

Terrine du patron - salades et crudités
E

Filet de boeuf, créeme de truffes, frites et IéEgumes
k%

Cafe gourmand

Swvewrd dw Sud

Trio de bruschetta
E 23

Risotto du Chef

kK

Tiramisu framboise
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NOS MENUS DE GROUPE

NOS SPECIALITES D’AUTOMNE

Shlovomenade & awtomune

Salade automnale
k%

Risotto au vin rouge (Merlot Ticinese)

Farandole de legumes, ail, basilic frit
KK

Tiramisu

& (Chaddewr

Créme de marrons, poivre noir, chantilly aux herbes
KK

Joue de cerf fagon civet
Sauce grand-mére

Spatzlis maison et garniture chasse
E

Coupe vigneronne

Sharfum de Sows-&5oca

Salade automnale
kxk

Tortello au potimaron, creme de bolets et roquette
kk

Tiramisu

& featin dee (Chaddewt
Salade de doucette garnie et terrine

kk

Médaillon de chevreuil
Sauce au baies rouges

Spatzlis maison et garniture chasse
k%

Coupe vermicelle
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NOS MENUS DE GROUPE

NOS SPECIALITES D'HIVER

CAee cocn dee fow

Terrine de fois gras maison et lamelle de canard fumé
k%

Tournedos de beeuf lardé grillé
Sauce morilles-chanterelles, pressé de pdt a I'ancienne légerement

truffé, legumes du jour
kK

Café gourmand de féte

Lexoérience

L’'oignon en 5 fagons
kXK

Filet de canette en crodte de pistache et cacao

Sauce aux framboises et piment
k%

Le délice du Chef

Kbconfort vége

L'histoire de |la carotte et son basilic
Kk

Scrigni farci a la Buffala
Tomates

Sauce mascarpone et citron légerement tomate, rucola frite
k%

La forét noire

& carnivore thulfs

Terrine du patron - salades et crudités
k%

Filet de boeuf, créme de truffes, frites et légumes
kk

Café gourmand

7

www.royal-restaurant-bienne.ch Quai du bas 37,2502 Bienne contact@royal-restaurant-bienne.ch



NOS SUGGESTIONS

APPERITIFS LEGERS ET RICHES

Shlanchette claddigue

Assortiment de fromages et charcuterie pour 2-3 personnes

Hlanchette dw Chef

Assortiment de fromages, charcuterie, roastbeef, bruschetta et
surprises du Chef pour 2-3 personnes

Lapéro léger

Dips de Iégumes, olives et flates

Gazpacho, quiches du Chef et duo de feuilletés

oga,oéw gowmand

Gazpacho
Quiches du Chef
Duo de feuilletés
Planchette fromage et charcuterie

& Sepal dinatoire

Duo de verrine de saison
Roulé saumon créme fraiche fine herbe
Bouchées club sandwich
Douceurs
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SALLE A MANGER
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EXTERIEUR
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AMBIANCE
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NOUS CONTACTER

Contact@royal-restaurant-bienne.ch
Royal Restaurant Bienne SA
Quai du Bas 37, 2502 Bienne




